
수제맥주전문가 씨서론마스터(cicerones master) 과정 

 

 

*본 교육의 주차별 강의주제 및 세부내용은 사정에 따라 일부 변경될 수 있습니다.  

연번 

교육일정 교육내용 

비고 

일자 시간 강의주제 세부내용 강사 

1 4/27 8 

은퇴소양 교육 

협동조합 설립 

은퇴설계 

-대인관계, 변화관리, 자산관리, 건강관

리 

취업·창업교육 

-취·창업 전략, 취·창업 역량강화 방안 

협동조합 설립 운영 

-협동조합 개념, 관련법규 이해, 운영 

노하우, 설립 절차에 따른 과정 실습 

전문강사 기초교육 

2 5/4 8 

수제맥주 개론 

맥주의 역사 

수제맥주 개론(맥아이야기, 홉이야기, 효모

이야기, 물이야기), 지역별 맥주스타일의 역

사, 향미 특성 

씨서론마스터강사  

3 5/11 8 

생맥주시스템 

시음능력실습  

생맥주시스템, 청소세척에 관한 파악법, 

맥주시음능력1(기초) 실습, 맥주 분석인

자들에 대한 이해(ABV, SRM, IBU) 및 

평가실습 

씨서론마스터강사  

4 5/18 8 

양조과정 기초 

시음능력실습 

생맥주 잔 선택 및 세척법실습, 맥주 시

음능력2(기초) 실습, 맥주 이취 맛에 대

한 이해, 맥아별/홉별 양조과정(기초) 실

습 

씨서론마스터강사 간담회 

5 5/25 8 현장실습 

맥주장비 및 드래프트 시스템 이해, 맥

주시음능력3(기초) 실습, 매장 실습 

씨서론마스터강사  

6 6/1 8 

맥주와 음식, 

최종평가 

수제맥주 스타일 별 궁합 음식의 선택과 

이해, 씨서론 마스터과정 내부 시험 및 

평가 

씨서론마스터강사  


